





Papas
Bravas




CROQUETAS DE
LA REPUBLICA

Espectaculares croquetas rellenas
de langostinos, jamén y queso, qjf
de gdllina y lomo saltado.

iUn manjar en la boca!

CHICHARRON
DE POLLO

Crocantes piezas de pollo,
bafiadas con salsa picante de la
casa y salsa tartara.
iimperdible!

Croquetas de
la Repdblica

REPUBLICAN
CROQUETTES

Spectacular croquettes stuffed with
prowns, horn and cheese spiced chicken
sauce and sautéed beef tenderloin.

A mouthwatering delicacy!

s/46

CHICKEN
CRACKLINGS

Super crispy fried chicken pieces
soaked in the spicy sauce of the
house and tartare sauce.

jYou can't miss it!

s/38

Chicharrén
de pollo




CAUSITAS
REPUBLICA

Deliciosas mini causas de chicharrén de
trucha, costilla de cerdo BBQ, chicharrén de
cuy, lomo saltado y tartar de trucha.

ALITAS
THAI

Alitas de pollo ahumadas y laqueadas con
salsa thai picante de la casa, acompafiadas
con gajos de naranja y salsa de queso azul.

jRecomendadas por el chef!

Causitas
Republica

REPUBLIC
CAUSITAS

Delicious mini causas (stuffed mashed potato
buns) with trout, BBQ pork ribs, quinea-pig
crackling, sauteed loin and trout tartare.

s/44

THAI CHICKEN
WING

Smoked chicken wings glazed with hot
thai sauce of the house, served with
orange slices and blue cheese sauce.
Recommended by the Chef!

s/38




Mini hamburguesas
de Alpaca

Brusquetas
Criollas



MINI HAMBURGUESAS
DE ALPACA

Jugosas mini hamburguesas ahumadas con
mantequilla y chimichurri casero con un toque
de maracuyq, tomate, lechuga, acompafadas
con papas nativas salteadas con gjo y perejil.

BRUSQUETAS
CRIOLLAS

Mini brusquetas de lomo saltado,
ajf de gdlling, rocoto relleno y
chicharrén de trucha.

POLLO EMPANIZADO
CON QUINUA

Crocantes cortes de pechuga de pollo
empanizadas con un mix de quinug,
acompainadas con una deliciosa reduccién de
maracuy§, rocoto y hierba buena.

BROCHETAS
DE LOMO

Brochetas de lomo fino y zucchini al grill,
bafiadas en salsa pimienta, acompafiadas con
papas fritas salteadas y ensalada fresca.

PAPAS BRAVAS

Papas nativas en gqjos; salteadas en
mantequilla, gjo y perejil, sazonadas
con nuestra sal picante y dlioli.

MINI ALPACA
BURGERS

Juicy, smoked mini burgers, with butter, homemade
chimichurri sauce, tomato, lettuce, with a touch

of maracuya fruit, served with sautéed andean
potatoes with garlic and parsley on the side.

s/42

CREOLE
BRUSCHETTE

Sautéed loin, stuffed chili pepper,
fried trout with spiced chicken
sauce mini bruschettas.

s/44

QUINOA BREADED
CHICKEN

Crispy chicken breast pieces breaded
in a quinoa mix, served with a delicious
maracuya, hot pepper and mint herb syrup.

s/32

BEEF
SKEWERS

Beef tenderloin an zucchini grilled
skewers, coated in a pepper sauce,
with sautéed potato fries on the side.

s/46
PAPAS BRAVAS

Local potato slices sautéed in butter,
garlic and parsley, spiced up with our
hot salt and aioli sauce.

s/24



ALITAS
REPUBLICA

Crujientes y jugosas dlitas acompafiadas
de papas nativas salteadas en
mantequilla, gjo, qjf limo y perejil con un
exquisito ajf pachamanquero hecho con
hierbas nativas.

ANTICUCHOS
CRIOLLOS

Riquisimos anticuchos ahumados
acompafiados de papas doradas, choclo
grillado, chalaquita y qjf de la casa.

CHICHARRON
DE CUY

Crocantes trozos de pulpa de cuy
empanizados en panko, acompafado de
yucas en tempura y salsas de la casa.

VEGGCIE TAPAS

Mini panes pita, hummus, croquetas de garbanzo,
queso mozzarellg, lechuga y chutney de tomate
sobre una delicada salsa pesto.

CHAMPIGNONES
RELLENOS

Rellenos de queso azul y mozzarella
en tempura, acompafados de salsa
de la casq, rocoto, chimichurri y
frescas hojas de albahaca.

REPUBLICA
CHICKEN WINGS

Crunchy, juicy chicken wings served with
andean crispy potatoes sautéed in butter,
garlic, limo chili pepper and parsley,

with an exquisite pachamanca style chili
pepper sause made with andean herbs.

s/42

CREOLE
SKEWERS

Tasty smoked skewers with crispy baked
potatoes, roasted corn and chalaquita
and hot sauce of the house.

s/36

GUINEA-PIG
CRACKLINGS

Crispy fried guinea-pig pieces breaded in
panko, served with yucca in tempura and
sauces of the house.

s/62
VEGGIE TAPAS

Mini pita bread filled with hummus, and chickpea
croquettes, mozzarella cheese, lettuce and
tomato chutney on top of a delicate pesto sauce.

s/38

STUFFED
MUSHROOMS

Mushrooms stuffed with mozzarella and
blue cheese in tempura, with a delicious chili
pepper cream on the side with fresh basil
leaves and chimichurri sauce of the house.

s/44



Alitas
Republica
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Acevichado

Republica
Maki



FURAI MAKI

Rollos de arroz rellenos de
langostinos furdi, alga nori,
palta, queso crema, bafiado en
reduccién de maracuyd.

REPUBLICA
MAKI

Masa de causa frita rellena de
langostino furai, alga nori, queso
crema, bafiada en reduccién de
maracuyd y salsa teriyaki.

ACEVICHADO
MAKI

Rollos de arroz rellenos de trucha
furai, palta y queso crema, coronado
con tartar de trucha acevichada.

CUSCO ROLLS

Rollos de arroz, rellenos
de langostinos furai, palta
y queso crema, Idminas de
trucha y salsa acevichada.

FURAI MAKI

Shrimp stuffed rice rolls furai,
nori seaweed, avocado,
cream cheese, soaked in a
maracuya reduction.

s/39

REPUBLICA
MAKI

Fried causa dough filled with prowns furai,
nori seaweed, cream cheese soaked in a
maracuya reduction, served with caramelized
onion and teriyaki sauce.

s/39

MAKI
CEVICHE STYLE

Rice rolls stuffed with trout furai, avocado
and cream cheese, wrapped in nori seaweed,
topped with trout tartare, ceviche style.

s/38

CUSCO ROLLS

Rice rolls stuffed with furai
shrimps, avocado and cream
cheese, trout slices and
ceviche souce. jExquisite!

s/42
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Costillas
BBQ




COSTILLAS BBQ

Costillas ahumadas y bafiadas con salsa BBQ
especial de la casa, acompafiadas con papas
crocantes y ensalada orgdnica del huerto.

PECHUGA DE
POLLO AL GRILL

Pechuga dl grill acompafiada de arroz
con choclo, puré ristico de papa
huamantanga y ensalada fresca.

CHAUFA DE
QUINUA

Delicioso chaufa de quinua coronado
con una tortilla de huevo, acompafiado
de verduras chinas salteadas al wok,
pollo con BBQ de kién.

BBQ RIBS

Smoked caramelized mini ribs in BBQ sauce,
the house specialty, served with crispy
potatoes and organic salad from the garden.

s/48

GRILLED
CHICKEN BREAST

Grilled chicken breast served with rice and
corn kernels rustic huamantanga mashed
potato and a fresh salad.

s/36

QUINOA
CHAUFA

Delicious black and white quinoa chaufa
(sautéed rice) with wok sautéed chinese
vegetables on the side chicken, ginger
barbecue sauce and pickles.

s/38




LOMO
SALTADO

Finos y jugosos cortes de lomo de res
salteados al wok, acompafiados de
arroz con choclo, papa nativa fritq,

huevo de codorniz y tempura de
platano bizcocho.

SAUTEED
BEEF LOIN

Fine and juicy beef loin cuts, wok
sautéed, served with rice and
corn, native potato fries, quail
eggs, and banana biscuits in
tempura.

s/44




CEVICHE
A LA BRASA

Delicados cortes de trucha a la brasa
acompafiados de champignones al
chimichurri, pdlta, choclo desgranado, maiz
chullpi y camote, coronado con finos cortes
de cebolla bafiado de leche de tigre.

Ceviche a
la Brasa

GRILLED
CEVICHE

Delicate grilled trout cuts served with
mushrooms coated in chimichurri sauce,
avocado, corn kernels, chulpi corn and
sweet potato, topped with fine cuts of
white onion soaked in Leche de tigre.

s/44



FETUCCINI A
LA HUANCAINA
CON LOMO

Perfecta combinacién de
fetuccini en salsa a la huancaina
acompafado con nuestro clésico
lomo saltado ahumado al wok.

FETTUCCINE A
LA HUANCAINA
WITH TENDERLOIN

Super combination of fettucine
with huancaina sauce served
with our savory smoked wok
sautéed beef tendeloin.

s/46

Fetuccini a la
Huancaina con Lomo



FETUCCINI AL PESTO
CON MILANESA
DE LOMO

Delicioso fetuccini al pesto
acompafiado de una generosa
milanesa de lomo de res al panko.

~ Fetuccini
al Pesto

FETUCCINE AL PESTO
WITH BREADED
TENDERLOIN

Delicious fetuccine in pesto sauce
served with a generous breaded
beef tenderlain in panko.

s/44




TALLARIN SALTADO
ACRIOLLADO

Spaguetti acompanado de nuestro cldsico
lomo saltado ahumado al wok.

LASAGNA
VEGGIE

Lasagna vegetariana con una
exquisita salsa de champignones,
zucchini al grill, salsa pomodoro,
queso mozarella y queso parmesano,
acompafado con trozos de pan dl gjo.

ENSALADA DE
LA REPUBLICA

Mix de ardgula y lechugas, tomate

CREAOLE SAUTEED
SPAGUETTI

Spaghetti topped with our classic
smoked wok sautéed beef.

s/44

VEGGIE
LASAGNA

Vegetarian lasagna cooked

in a champignon sauce with
grilled succhini, pomodoro sauce,
mozzarela, and parmesan cheese
with pieces of garlic bread.

s/46

REPUBLICA
SALAD

A mix of arugula and lettuce,

tomatoes, avocado, corn, cucumber,
grilled zucchini, tomato chutney with
vinaigrette of the house dressing and
a delicious grillet trout.

s/38

cherry, palta, choclo, pepino,
zucchini al grill, chutney de tomate
con vinagreta de la casa y una
deliciosa trucha al grill.




QUINOTO CON
LOMO SALTADO

Mix de quinuas en un cremoso
quinoto a la huancaina, acompafiado
de nuestro clasico lomo saltado.

QUINOTO WITH
LOMO SALTADO

Mix of quinoas in a creamy huancaina
sauce quinoto, accompanied by our
classic lomo saltado.

s/46




ENROLLADO | PACHAMANCA
PACHAMANQUERO | ROLLES

Sabroso y crocante enrollado de pollo relleno | Tasty and crispy rolled chicken stuffed
de huacatay, queso crema y tocino, marinado | with huacatay, cream cheese and bacon,
con un aderezo pachamanquero todo | marinated with a pachamanca dressing
acompanado con un puré andino y ensalada | all accompanied (served) with an Andean
de nuestro huerto orgénico | puree and salad from our organic garden.

s/40
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ARROZ MARISQUERO

Selecta mixtura de mariscos a la parrilla con
chimichurri y aderezo parrillero de la casq,
acompafiados con un meloso arroz en salsa de
mariscos y coronado con queso parmesano.

CHICHARRON
CUSQUERNO

Crocantes y jugosos trozos de
cerdo, acompafiados de papas,
camotes fritos y una fresca
ensalada de cebolla y hierba buena.

POLLADA
REPUBLICANA

Sabrosa pierna de pollo marinada
en gjies y finas especias acompafiada
de papas doradas, una ensalada
fresca y la infaltable ocopa.

LOMO A LA PARRILLA
CON FETUCCINI A LO ALFREDO

Jugoso lomo fino a la parrilla bafiado
con nuestro chimichurri de la casaq,
acompafiado de un cldsico, cremoso y
sabroso fetuccini a lo Alfredo.

SEAFOOD RICE

Select mixture of grilled seafood with
chimichurri sauce and the house grille dressing,
served with a mellow rice in seafood sauce and
topped with parmesan cheese.

s/42

CUSQUENIAN
CHICHARRON

Crispy and juicy pork chunks,
served with potatoes, fried
sweet potatoes and a salad of
onions and spearmint.

s/44

REPUBLICAN
POLLADA

Tasty chicken leg marinated in chili peppers
and fine spices accompanied (served) by
lightly fried potatoes, a fresh salad and a
must have ocopa (chili sauce).

s/40

GRILLED LOIN WITH
FETUCCINI ALFREDO

Juicy fine grilled loin bathed with
our house chimichurri sauce,
accompanied (served) by a dlassic,
creamy and tasty fettuccini Alfredo.

s/44



SOPA MENESTRON

Sustanciosa sopa de res y albahaca, cocida por
largas horas con insumos regionales y pasta al
dente, coronado con queso parmesano.

MENESTRON SOUP

Meaty beef and basil soup, cooked for long
hours with regional ingredients and al dente
pasta, topped with Parmesan cheese.

s/32

Sopa
Menestrén
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REFRESCO DEL DIA

-12 A 4PM-
Lunes Martes Miércoles
PURE DE PAPA ARROZ CON RAGU DE CARNE
CON ASADO POLLO EN SALSA POMODORO

Jueves Viernes Sdbado
POLLO ROCOTO RISOTTO CON
THAI RELLENO SALTADO DE POLLO

s/21.7° s/21.7°

Domingo

MALAYA
FRITA

s/28.7°

*HASTA AGOTAR STOCK. NO VALIDO PARA FERIADOS.




ALMUER/ZOS Q
Qela
REPUBLICA

-Incluye 1 bebida-
—-—
LUNES A DOMINGO S/: !4 90 REFRESCO DEL DfA
‘12 A 4PM*- .

BISTEC A LO POBRE LOM'O SALTADO CHAUFA
DE DE
- REPUBLICANO - - TODA LA VIDA - - POLLO -

PEc%yGA TALLARIN

-
‘POLLO AL GRILL- -SALTADO DE POLLO -
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EL NORTENO $/26

En representacién de nuestra fabulosa gastronomia, hemos
transformado un plato tipico del norte peruano en coctel. Con
sutiles aromas frescos a culantro, limén y pifia; mezclado con Pisco
Quebranta y una soda de limén.

MISK' S/28

(Dulzura)

De sabor fresco y sutil, perfecta combinacién de ron blanco, toronja
rosada, infusién de airampo y granada, acompafiado de una falsa
gdlleta de piel de naranja que despertard tus sentidos.

CHASQUI S/28

(Mensqjero Incaico)

Sencillamente especiado, equilibrada mezcla defrutos rojos macerados
en Pisco Quebranta; con maracuyg, saxona y jarabe de canela. Que
hacen de este coctel una experiencia de sabor inolvidable.




NUSTA JULEP $/28

(Princesa)

Nuestra bebida nacional combinada con maracuyg, hierbas andinas
arom@ticas y un ligero perfume cftrico. Realmente una experiencia
que solo podrds probar en Republica del Pisco. {Salud!

MAQTA S/32

(Joven / Muchacho)

De saborfresco, armonioso e intenso aroma afrutos rojos. Elaborado
con un ancestral destilado de cafa de aztcar, toronja rosada, almibar
de pifiq, bitter de ardndanos y agua ténica.

Republica
Sour

REPUBLICA SOUR S/30

Aromas intensos y frescos, hacen de este coctel una experiencia sutil,
que te transportardn al mismo Vdlle Sagrado de donde recogemos
las mejores vallas, ardndanos, frambuesas y frutillas.




EL CONQUISTADOR S/32

Almibar de mandarina aromatizado con pimienta molle, mezclado
con Aperol, Ginebra y completado con agua ténica, permitird que
este coctel conquiste al paladar mds exigente.

ARAWI S/30

(Poesfa / Cancién)
Armoniosa mezcla de Pisco Quebrantq, jarabe de canelq, jugo de
maracuyd y cerveza Cusquefia Dorada. Con aromas a mufiay limén.

TAYTA S/32

(Padre)

Nuestra combinacién de ron de coco, Tequila reposado y pulpa
de aguaymanto completado con cerveza Cusquefia de Trigo. j{Una
dlternativa diferente y muy refrescantel!




Embajador de nuestra cocteleria, segin algunos investigadores este
coctel nacié alrededor de 1900, su nombre se origina en alusién al caldo
de pescado que se usa como curador de resacas, y que es muy popular
en nuestro pdfs.

CHILCANOS >/22

CLASICO LIMA

AGUAYMANTO MANGO CON MARACUYA
Al LIMO MARACUYA

CAMU CAMU MARACUYA CON ROCOTO
CANELA MURNA

CHICHA MORADA MURNA CON TUMBO
CITRICOS ROMERO

COCA ROMERO CON NARANJA
COCA CON MARACUYA TUNA ROJA

EUCALIPTO CON MANDARINA UVA BORGONA

FRESA ANIS Y MANZANILLA
HIERBA LUISA PINA Y CARDAMOMO
HIERBA LUISA CON PINA TUMBO LIMA

HIGO TORONJA

HIGO CON NARANJA FRUTOS ROJOS

JENGIBRE FRESA Y LYCHEE

LAUREL CON MARACUYA

REPUBLICA
DEL PISCO

STAUMANT & BAR

CUATRO

GALLOS

REPUB LICA
DEL PISCO

RESTALIRAMNE & AR

PREGUNTAR POR NUESTRAS NOVEDADES EN MACERADOS Y COMBINACIONES

REPUBLICA
DEL PISCO

AESTAURAMT & BAR
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S/26

Patrimonio Cultural Peruano; este coctel se originé en Lima antes de
1920 en el Bar Morris. Tras una serie de investigaciones recuperamos
este mftico coctel conservando la receta original. En Repuiblica del Pisco
lo invitamos a disfrutarlo como en antafio. :

CLASICO

AGUAYMANTO

Alf LIMO

CAMU CAMU

CANELA

CHICHA MORADA
CITRICOS

COCA

COCA CON MARACUYA
EUCALIPTO CON MANDARINA
FRESA

HIERBA LUISA

HIERBA LUISA CON PINIA
HIGO

HIGO CON NARANJA
JENGIBRE

LAUREL CON MARACUYA
LIMA

MARACUYA

MARACUYA CON ROCOTO
MURNA

MURNA CON TUMBO
ROMERO

ROMERO CON NARANJA
TUNA ROJA

UVA BORGONA

PREGUNTAR POR NUESTRAS NOVEDADES EN MACERADOS Y COMBINACIONES



COCTELES PERUANOS

ALGARROBINA S/24

Creado en Piurq, se inspiré en un ponche que redlizaban los Jesuitas
en el siglo XVIl en el norte del Pery, sus principales caracteristicas son
su sabor dulce y color oscuro. Entre las cudlidades de este producto
nutritivo estd el ser un perfecto energizante natural.

CAPITAN $/26

Dulce - amargo, fresco - cdlido, es la descripcién perfecta. Cuenta la
historia que se estaba celebrando el ascenso de un oficial al grado
de Capitén y después de una gran cena y de muchos tragos de por
medio a uno de los comensales se le ocurrié fortificar el Vermouth
con un poco de Pisco y propuso un brindis. Por el Capitdn...;{Salud!

MACHU PICCHU S/26

(Montafa Vieja)

Inspirado en una de las maravillas del mundo moderno, este coctel
fue creado en la ciudad del Cusco aproximadamente en el afio 1984
en el Hotel Libertador. La mistica de su elaboracién y presentacién
se debe a los colores de la bandera del Tahuantinsuyo.

PISCO MULE S/26

Pisco Quebrantaq, jugo de limén, ginger beer.

LUCURRUBINA S/26

Divertida combinacién de licuma y dlgarrobina.

PISCO PUNCH S/28

Fue creado por Duncan Nicol en la ciudad de San Francisco a fines
del siglo XIX y considerado su coctel insignia. En Republica del Pisco
podrés disfrutar de la frescura y sutileza de este coctel.

PISCO TONIC S/30

Pisco, agua ténica y aromatizado con piel de limén.



Piteado de
frutos rojos

Piteado de
Hierba Luisa

PITEADO DE SAUCO nUEVO $/24
Ron afiejo, t& negro, satico y maracuyé.

PITEADO DE MANGO Y MARACUY A NUEVO /24
Ron afiejo, mango, mix cftricos.

PITEADO DE CANELA Y MANZANA NUEVO  5/24

Ron afiejo, t€ negro, canela, manzana y naranja.

PITEADO DE DURAZNOQO NUEVO S/24
Ron afiejo, guisado de durazno, albaricoque y limén.
PITEADO DEL PAMPAMISAYOQ S/24

Equilibrada combinacién de ron, jugo de limén y aimfbar de jengibre
que ayuda a contrarrestar los males respiratorios.

PITEADO DEL INCA S/24

Ideal para el mal de dltura. Con infusién de mufia, ron, hojas de
albaricoque y miel de abeja.

PITEADO DE FRUTOS ROJOS S/24

Deliciosa mezcla de frutos rojos deshidratados, maracuydy ron. Que
té dlegrarén el alma.

PITEADO DE HIERBA LUISA S/24

Perfecto dliado para combatir elfrio, de sabores suavesy persistentes.
Elaborado con macerado de lima, ron, infusién de hierba luisq,
albaricoque y aromatizado con cftricos.

EXPRESO DE MEDIANOCHE S/24

Combinacién de café, Pisco Quebranta, miel de abeja y espuma de
Pisco Sour con sutil aroma a vainilla.

VINO CALIENTE S/24

Nuestro vino peruano, macerado y aromatizado con especias,
fortificado y mezclado con Pisco Quebranta.
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CLASICOS

MOJITO S/24 NEGRONI PROHIBIDO S/28
CUBA LIBRE /24 Ron, Vermouth Rosso, Campari y Cynar.

URPICHA S/30
JAGER MOJITO S/28

(Pdlomita)

Tequilq, j de t ja, infusién de jamaica, jarabe de pimient
MARTINI DRY $/30 52?]:' gejhjr?\?sn_e oronjq, infusién de jamaica, jarabe de pimienta y
MARGARITA S/30 SAQRA TIKI $/28

(D io Tiki)
GIN TONIC S/30 Ro?\?l]izg:'odel nlor'anja, orgeat de almendras, limén y bitter cftrico.
DAIQUIRI HEMINGWAY S/24 MANHATTAN S/36

Ron, licor de cerezas, limén, azdcar y hielo triturado. Whisky, Vermouth Rosso y bitter de naranja.

MARY PICKFORD 5/24 OLD FASHIONED S/32

Ron, licor de cereza, almibar de pifia y jugo de granada. Whisky, bitter de angostura, azdcar y piel de naranja.
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REPUBLICA DEL PISCO MV ACHOLADO 750ML

REPUBLICA DEL PISCO MV [TALIA 750ML

REPUBLICA DEL PISCO MV QUEBRANTA 750ML

4 GALLOS MV ACHOLADO 700ML

4 GALLOS MV ITALIA 700ML

4 GALLOS MV QUEBRANTA 700ML

4 GALLOS MV TORONTEL 700ML

3 GENERACIONES ITALIA 500ML

3 GENERACIONES MV QUEBRANTA 500ML
BIONDI ITALIA 500ML

BIONDI NEGRA CRIOLLA 500ML

CAMPO DE ENCANTO ACHOLADO 750ML
CAMPO DE ENCANTO MOSCATEL 750ML
CAMPO DE ENCANTO QUEBRANTA 750ML
CEPAS DE LORO ACHOLADO 500ML

CEPAS DE LORO MV ITALIA 500ML

CEPAS DE LORO NEGRA CRIOLLA 500ML
FERREYROS ACHOLADO 500ML
LABLANCO ACHOLA
LABLANCO GRAN HE 00ML
LABLANCO MV QUEBRANTA 500ML
LABLANCO MV TORONTEL 500ML
PORTON MV ITALIA 750ML

PORTON MV QUEBRAI\# 750ML
QOLLQE ACHOLADO 500ML
QOLLQE ITALIA 500ML

QOLLQE QUEBRANTA 50

SARCAY DE AZPITIA 6 CEPAS 700ML
SARCAY DE AZPITIA ALBILLA 500ML
SARCAY DE AZPITIA QUEBRANTA 500ML

L4

25.00
25.00
25.00
27.00
27.00
27.00
27.00
23.00
30.00
30.00
30.00
29.00
29.00
29.00
30.00
30.00
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3
3
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Mestiza
4 Qoyacha
TACAMA ALBILLA 750ML 23.00 230.00
VIEJO TONEL MOLLAR 500ML 30.00 240.00
VINAAS DE ORO NEGRA CRIOLLA 750ML 23.00 230.00 '
VINAS DE ORO TORONTEL 750ML 23.00 230.00
VINAS DE ORO ACHOLADO 750ml 23.00 230.00
VINAS DE ORO ITALIA 750ML 23.00 230.00
VINAS DE ORO MV TORONTEL 500ML 34.00 270.00 e~
SIN ALCOHOL
MESTIZA QOYACHA S/18 PUNCH ANDINO S/18
(Danza de cortejo) Tuna rojg, sauco, jugo de
Infusién de hierba luisa, aimibar maracuyd, jarabe de canela y
de pifa y jugo de naranjg; sodaq; aromatizado con mufia.
aromatizado con lima.

EXPERIENCIAS
REPUBLICA

Andino

CLASES DE PISCO SOUR 40.00
CATA DE PISCO PREMIUM 40.00 -
CATA DE PISCO ALTA GAMA 55.00

*Reserva previa para nuestra experiencia RDP



GINEBRAS ¢ U RON YU

APPLETON ESTATE 8 30.00 300.00

BOMBAY SAPHIRE 32.00 320.00 APPLETON ESTATE 12 g\&?v&mM ESZA\/@ 40.00 400.00
BEEFEATER 24 36.00 360.00 APPLETON ESTATE 21 120.00  1200.00
BULLDOG 39.00 390.00 HAVANA 7 26.00 260.00
CITADELLE 42.00 420.00 HAVANA SELECCION MAESTROS 34.00 340.00
HENDRICKS 39.00 390.00 DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA 4.00 40.00
TANQUERAY TEN 39.00 390.00 FLOR DE CANA 18 48.00 480.00
MARTIN MILLER 42.00 420.00 ZACAPA SOLERA 23 4.00 420.00
CHIVAS 12 29.00 290.00 Espumantes
S;EILIT_TVEE?:ZA gz'gg ggg'gg RICADONNA ASTI 750ML 140.00
' ' CHANDON EXTRA BRUT 750ML 190.00
JACK DANIEL’S 30.00 300.00
JW BLACK LABEL 30.00 300.00 Blancos
JARRAC SIS 38.00 380.00 TACAMA BLANCO DE BLANCOS BLEND 750ML 23.00 100.00
ACOLRI 223812 48.00 480.00 DORIA PAULA ESTATE SAUVIGNON BLANC 750ML 140.00
w1 70.00 AUy DORA ANA CHARDONNAY 750ML 190.00
JW SWING 42.00 420.00
JW BLUE LABEL 1,800.00 Tintos
OTROS INTIPALKA CABERNET SAUVIGNON PETIT 23.00 100.00
VERDOT 750 ML
TACAMA SELECCION ESPECIAL BLEND 750ML 120.00
BAILEYS 24.00 TACAMA SELECCION ESPECIAL MALBEC 750ML 120.00
GREY GOOSE 38.00 FAUSTINO CRIANZA TEMPRANILLO 750ML 160.00
FERNET 24.00 MARQUES DE CACERES CRIANZA 750ML 190.00
JAGERMEISTER 26.00 EL ENEMIGO MALBEC 750ML 220.00
TEQUILA ESPOLON REPOSADO 28.00 RUTINI MALBEC 750ML 320.00
=9V 22.00
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CERVEZAS

«  CAFES

SOFISTICADA LAGER DE ORIGEN BELGA, CARACTERIZADA
POR UN AGRADABLE SABOR AMARGO Y UN FINAL SUAVE.

o ESPRESSO 8.00
16.00 AMERICANO 8.00

CERVEZA MEXICANA RECONOCIDA MUNDIALMENTE COMO MACCHIATO 10.00
UN {CONO DE FRESCURA Y RELAX. LATTE 10.00
CAPUCCINO 10.00

Beeier 14.00 MOCACCINO 10.00

AUTENTICA LAGER AMERICANA CON EXCLUSIVO Y FINO
SABOR A MADERA BALANCEADO.

CUSQUERIA DORADA 310 ml 12.00
CUSQUERIA DOBLE MALTA 310 ml 12.00 I |\| F l | SIO |\| ES
CUSQUERIA ROJA 310 ml 12.00 —
CUSQUENA TRIGO 310 ml 12.00
CUSQUENA MALTA 310 ml 12.00 COCA 7.00
PILSEN 305 ml 12.00 HIERBA BUENA 7.00
HIERBA LUISA 7.00
Artesanales en Draft JANE 2 1YY
o MANZANILLA 7.00
MUNA 7.00
BARBARIAN IPA 400 ml 20.00 ANIS 7.00
BARBARIAN QUINUA 400 ml 20.00

AGUA Y
GASEOSAS

AGUA CON GAS 7.00
AGUA SIN GAS 7.00
COCA COLA 7.00
COCA ZERO 7.00
INCA KOLA 7.00
INCA KOLA ZERO 7.00
SPRITE 7.00
GINGER ALE 7.00
BRITVIC 10.00

RED BULL 15.00



EMBLEMA bt
DIVERSION

\\\‘-—/

(&) republicadelpiscolima @ @republicadelpisco.ima @, Republica del Pisco - Lima

(& republicadelpiscocusco (@, @republicadelpisco.cusco

(o) ‘&, Republica del Pisco - Cusco
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